MONTAG BIS FREITAG 11%* — 14% Uhr (nur Werktage)
Zu jedem Menii servieren wir lhnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat.
Zu allen Gerichten reichen wir besten Basmati-Reis.

BN

WININIVAUGSIV]

VEGETARISCH
M 1 Dal Tarka®

(Indizche Linsan mit feinen Gewlrzen und Butter zuberaitet) B,QD

M 2 Chana Masala o"'

{Kichererbsencurry mit frischen Tomaten und Ingwer) g Qn
! ¥

M 3 Navratan Korma ®

{frisches Gemlse in Kokosnull-Sofle und Sahne) Q,QD
M 4 Bhindi Masala #"'

(Indisches Okragemise in kraftiger Sola) 9,9[:'
M 5 Chana Palak ¢

(Kichererbsen in Spinatkreation) 9,90

M 6 Vegetable Biryani "

(frizsches Gemise mit Mamndeln) 9_9(]

M 7 Mutter Paneer ®

(frische Erbsen mit hausgemachtem Kase) Q_Q[}

M8 Alu Saag*®

{kraftiger indischer Spinat mit Karioffeln) Q,QD

M 9 Mix Vegetable ®©

(gemischies frisches Gemisea) g,gﬂ

M10 Palak Paneer ®

(kraftiger indischer Spinat mit hausgemachtem Kasa) 1 D i 9[}

M11 Chicken Curry ®

{zarles Hihnerfleisch In nordindischer Currysoflle, scharf) 1 D,gﬂ

M12 Chicken Sabzi ¢

(zartes Hihnerfleisch mit frischem Gemise) 1 I'_‘.I, 90

M13 Chana Chicken 2"

{Hihnerfeisch in Kichererbsen und Curry-Masala-Sole) 1 U,gﬂ

M14 Chicken Alu ?

{zares Huhnerfleisch mit Kartoffeln) 1 l'_‘.l,ﬂ{]

M15 Mango Chicken &"

{zartes Hihnerfleisch mit frischer Mango-Cashewnuss-Solle) 1 D,gﬂ

M16 Chicken Korma ¢

{zares Hiuhnerfleisch in Kokosnuss-Sahne-Sahna) 1 D, a0

M17 Chicken Biryani 2"

(zartes Hluhnerfleisch mit Mandeln und Rosinen) 1 U, a0




MONTAG BIS FREITAG 11%* — 14% Uhr (nur Werktage)
Zu jedem Menii servieren wir lhnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat.

Zu allen Gerichten reichen wir besten Basmati-Reis.
VINRWVAGS VBN 4

LAMM VEGETARISCH

Lamm Do Pyaza ® :
{Lammfleisch mit Tomaten und Zwiebeln in Joghurtsola) 12 rsn VEQ'Etﬂ hle Makhnl g

_ (gemischies frisches Gemise
Lamm Okra ¢ mit Butter zubereitet) 10,90
Lammfeizch mit indischem Okra-Gemiise) 12,50

g Paneer Masala #"'
Lamm Curry 12 50 (hausgemachter Kéase mit
1 Butter-Masala-Solla) 11 . 5[}

4

{Lammfleisch in nerdindischer Currysole)

Beef Madras ?

{Rindflaisch kréftig gewiirzt, sehr scharf ) 1 2,5:] Shahl Baingan g
(Aubergine zuberaitet in

Beef Curry ¢ Butter-Sahne-Softe) 11,50
{Rindfleizch in nordindischer Currysolie) 1 E,EG

Fisch Curry @°

{Seelachsfilet in Nordindischer Currysolie) 12,50

Fisch Badami 9"
(Seelachfilet in Mandel-Sahne-Solke) 1 2, 5:]

CHICKEN

SPEZIALITATEN DES HAusEs

M25 Chicken Tikka @¢ M43 Chicken Palak ¢

(zarte marinierte HoRnerfleisch gegrillt) 12,90 (Hohnerfieisch mit Spinat

M26 Mutton Sheekh Kabab ¢ auf Mord indischer Art) 11190
(frisch gehacktes Lammfleisch, gegrillt g
zubereitet mit Knoblauch, Ingwer und Keriander) 12,90 M45 Butter Chicken @

MEB N = (zartes gegrilites Hahnelamsch in 12 5[]

an 9-c&a: Butter-Tomaten-Sofe) :
(ovales Brot aus Hefeteig) 2,9[]
. - f g.h1
M29 Garlic-Nan 5¢2 M46 Chicken Masala *

(E E it m ; ' (zartes gegrilltes Hahnerfleisch
(Fladen-Brot gefillt mit Knoblauch) 3.2'.'] i Masals-Soke) 12’ 50

ENTE

M55 E r‘lte SabZI 9 (zartes Entenbrusthilat mit verschiedenan fnschan Gemisa) 1 2,90‘
M56 Ente Mango " (zartes Entenbrustfilet mit Mango Cashewnuss-Sofie fein gewirzt) 12,90

ALLERGENKENMNZEICHNUNG
- glutenhaltipes Getreide (1Gerste, 2 Weaizen, 3 Dinkel, 4Rogoen, 5.Grinkerm, BEmmes, TEinkom, 9Kamut , 10 Triticale) b- Krebstiers
¢- Eierzeugnisse d- Fischerzeignisse e- Erdnusserzeugnisse - Sojoerzeugnisse g- Milchprodukte h- Schalenfriichie
I- Selleriearzeugnisse |- Senfarzaugnisse k- Sesomearzeugnisse |-Sulfite m- Lupinenerzeugnisse n- Welchtiers

ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNG:
1- mit Forbstoff 2- koffeinhaltig 3- mit Anticcddationsmitiel, 4- mit Geschrmocksversttirker 5- geschwefelt §- geschwirzt
1- gewachst 8- mit Phosphat 9- S0Bungsmittal 10- Milchehweil 11- chininhaltig 12-tourinhaltig 13- mit Konsenderungsstoffen
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